DOMAINE CHAMBOLLE MUSIGNY
BERTAGNA Gt O

LES AMOUREUSES

= AOC

Appellation Chambolle-Musigny Premier Cru controlée .
7entier]”

= TERROIR
Superficie : Oha 08
AU

= CEPAGE

Pinot Noir 100%

Taille Guyot

Sols bruns argilo calcaire

= TECHNIQUES CULTURALES
Travail du sol biologique.

Controle rigoureux du rendement
(ébourgeonnage et vendange en vert)
Vendange manuelle et tri méticuleux
Egrappage partiel

= VINIFICATION
Fermentation en cuve inox thermo régulée,
sur une macération a froid de 18 jours

DOMAINE
= ELEVAGE BFRTAC

Futs de chéne francais, élevage de 16 mois

) CHAMBOEL IGNY
= DEGUSTATION C?f 3
Robe rouge vif et intense aux auréoles
brillantes et lumineuses.

—
LES AMOUREUSES

. APPEL LA OLEE
Nez profond, fruits rouges {¥ELATION 0HAWTEOLLE MUSIGNYEICRY CONTROLE
b "SEEN BOUTEILLE AU DOMAINE BERTAGNA VOUGEOT F 2164 w

Bouche subtile et délicate, aux tanins HTES PRODLCE OF FRANGE® DEBoLRROGEL0M
soyeux et équilibrés. ’
La séduction dés la naissance.
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